Plats principaux

e U nde

4
:7hfkﬂ dhﬂl r (purée de lentilles et épinards garnie de

tomates, oignons et épices) servi avec un demi-pain naan
11.95s8

&

ﬂoulet au beurve ! (poulet tandoori cuit dans une sauce
aux tomates, a la créeme et aux épices) 12.955

P&

az\gneuu PﬂSﬂl’dﬂ ree (curry treés piquant d’agneau de la

Petite-nation, garnie d’amandes grillées) 16.955

Servi sur riz basmati

De la Thailande :

ard
Cl“'l'y de poulet thai ! (poulet cuit dans sa sauce au

lait de coco et aubergines thal) servi avec riz au jasmin
ou nouilles de riz et feves germées 12.95$

[ ° £ £
Curry de nouilles aux crevettes et champignons ' (ae
généreuses crevettes sautées avec des piments, oignons

verts, épices et citronnelle) 16.95$

P4

\Sﬂtﬂy de boeuf a la mangue (" (brochettes de mignon de

boeuf parfumé, accompagnées d’une sauce a la mangue
légerement épicée au piment d’Espelette) Servi avec salade
de tomates et avocats et riz au jasmin 24.95$

Du YNavoc :

7 ajine de poulet aux olives et au citvon confit rilon et

haut de cuisse de poulet cuit dans une sauce parfumée
d’épices (safran, bouton de rose, lavande...) 11.95$

4
COuscous I'O!’ﬂt r (saucisse merguez, poulet, agneau de

la Petite—-Nation et légumes, cuit dans son bouillon) 16.95$

7 ajine d'agneau au miel de fleurs sauvages et amandes

(cubes d’agneau de la Petite-Nation cuits dans sa sauce
mariant une vingtaine d’épices, des amandes et des raisins
sultana) 17.95$

Servi sur couscous



