PO

L A tadle gascronomique

Creme 0rGlée au Foie gras, brunoise de pomimes verces et
¢raO(e

Pocage du marché ou veloucé de poisson

Crevetrres croustillances et péroncle géanc poélé sur salsa
de mangue et émulsion d'oranges

Pause digescive

(Dignon de boeuF poélé aux oignons confics, vieux cheddar
€T SAUCE AU PORTO

Oouanier et Riopelle, compotce de poires au poivre long et
verdure au vinaigre dalsamique

Carce des dessercs

‘Ché, caFé ou infusion

50,00

3] Lartequin - -



